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* Allergeni

Vini Rossi* 

Denominazione e uvaggio	 Provenienza	

Montepulciano D’Abruzzo Doc - Montepulciano 100%	 Abruzzo	 € 18,00

Dolcetto D’Alba Doc - Dolcetto 100%	 Piemonte	 € 26,00

Bonarda Doc - Croatina 100%	 Lombardia	 € 20,00

Morellino di Scansano Doc - Sangiovese 100%	 Toscana	 € 25,00

Nero D’Avola - Nero D’Avola 100%	 Sicilia	 € 24,00

Cannonau Doc - Cannonau 100%	 Sardegna	 € 22,00

Santa Cristina - Sangiovese 90% / Merlot 10%	 Toscana	 € 24,00

Sassella Le Tense - Nebbiolo 100%	 Piemonte	 € 60,00

Primitivo di Manduria - Manduria 100%	 Puglia	 € 25,00

Chianti classico Peppoli Docg - Sangiovese 100%	 Toscana 	 € 35,00

Chianti classico Riserva - Sangiovese 100%	 Toscana 	 € 30,00

Rosso di Montalcino - Sangiovese 100%	 Toscana 	 € 45,00

Lagrein - Lagrein 100%	 Trentino 	 € 33,00

Valpolicella Ripasso - Corvinia / Rondinella / Molinara	 Veneto 	 € 55,00

Amarone Docg - Corvinia / Rondinella / Molinara zemato	 Veneto                                            da € 90,00

Brunello di Montalcino - Sangiovese 100%	 Toscana                                         da € 100,00

Tignanello - Sangiovese 80% / Cabernet Sauvignon 15% / Cabernet Franc 5%	 Toscana                                         da € 140,00

Ronchedone - Marzemino / Sangiovese / Cabernet	 Lombardia 	 € 35,00

Bivongi Riserva - Greco nero / Gaglioppo	 Calabria 	 € 40,00

Vini Rosè * 

Denominazione e uvaggio	 Provenienza	 Euro

Bivongi Rosé - Greco nero / Gaglioppo	 Calabria	 € 28,00

Rosé 448 - Lagrein / Pinot nero / Schiava	 Salento	 € 26,00



Vini Bianchi * 

Denominazione e uvaggio	 Provenienza	

Passerina - Passerina 100%	 Marche	 € 18,00

Greco Bianco - Greco 100%	 Calabria	 € 29,00

Muller Thurgau - Muller Thurgau 100%	 Alto Adige	 € 26,00

Sauvignon Doc - Sauvignon 100%	 Friuli	 € 23,00

Pinot Grigio Doc - Pinot Grigio 100%	 Friuli	 € 23,00

Gewurtztaminer Doc - Gewurtztamnier 100%	 Trentino	 € 30,00

Fiano di Avellino Doc - Fiano 100%	 Campania	 € 25,00

Greco di Tufo Doc - Greco 100%	 Campania	 € 25,00

Falanghina Doc - Falanghina 100%	 Campania	 € 24,00

Vermentino Doc - Vermentino 100%	 Sardegna	 € 22,00

Arneis Doc - Arneis 100%	 Piemonte	 € 35,00

Chardonnay Doc - Chardonnay 100%	 Trentino	 € 25,00

Ribolla Gialla - Ribolla Gialla 100%	 Friuli Venezia Giulia	 € 30,00

Lugana Cà dei Frati - Turbiana 100%	 Lombardia	 € 33,00

Spumanti e Champagne* 

Denominazione e uvaggio	 Provenienza	

Spumante Secco	 Veneto	 € 18,00

Spumante Dolce	 Piemonte	 € 24,00

Prosecco Doc Treviso 	 Veneto	 € 25,00

Prosecco Valdobbiadene	 Veneto	 € 30,00

Cartizze Docg Superiore Valdobbiadene - Glera 100%	 Veneto	 € 40,00

Moët e Chandon	 Francia                                             da € 100,00

Veuve Clicquot	 Francia                                           da	€ 120,00

* Allergeni



Locale climatizzato
Chiuso il Lunedì
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Ecco l’elenco dei 14 alimenti o dei prodotti che provocano allergie o 
intolleranze:

1.	 cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, 
farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati;

2.	 crostacei e prodotti a base di crostacei;
3.	 uova e prodotti a base di uova;
4.	 pesce e prodotti a base di pesce;
5.	 arachidi e prodotti a base di arachidi;
6.	 soia e prodotti a base di soia;
7.	 latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio);
8.	 frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i 

loro prodotti;
9.	 sedano e prodotti a base di sedano;
10.	 senape e prodotti a base di senape;
11.	 semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;
12.	 anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 

mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidridesolforosa totale;
13.	 lupini e prodotti a base di lupini;
14.	 molluschi e prodotti a base di molluschi

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare 
il nostro personale sia nel caso di allergie, intolleranze 
alimentari sia nel caso si stia seguendo una dieta 
vegetariana o priva di glutine.
Siamo preparati per consigliarvi nel migliore dei modi.

Si avvisa la clientela che per motivi stagionali  alcuni 
prodotti potrebbero essere surgelati ed in ogni caso 
abbattuti.
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